NUOVO

BARBECUE :
. e LT GRIGLIA DI COTTURA: 45 X 61 CM

SMOKEFIRE EX4 GBS
BARBECUE A PELLET

Progettato per conferire un inebriante profumo di legna alle tue pietanze, l'innovativo barbecue a pellet
SmokeFire EX4 GBS ti consente di cucinare dalle bistecche perfettamente rosolate alle costine americane
cotte in low-and-slow. Questo modello € ideale per una famiglia di 4 persone che griglia ogni giorno e
magari affumica.

CARATTERISTICHE

« Ilrange di temperatura di 90-315°C consente sia di
rosolare che di affumicare — conferendo un invitante

profumo di legna

Il potente motore assicura un pre-riscaldamento
veloce, una temperatura elevata per la rosolatura e una

bassa e costante per l'affumicatura

Il sistema Weber Connect invia una notifica allo
smartphone quando ¢ ora di girare, togliere dalla griglia
o servire il cibo - o se si sta esaurendo il combustibile

Il sistema Weber Clean Cook assicura la pulizia durante
la cottura — impedendo alla cenere di entrare nella
camera di cottura. Il sistema di raccolta della cenere e

del grasso consente una veloce e facile pulizia

Il sistema di alimentazione a gravita previene il rischio
di inceppamenti e quindi minor tempo necessario per la

manutenzione. Capacita di carico fino a 9 Kg di pellet

Due livelli di griglie di cottura per cuocere fino a due

isket tt lle di maial
COLORI DISPONIBILI @ brisket o quattro spalle di maiale

Barre Flavorizer per distribuire il calore in modo

uniforme e incanalare i sughi di cottura esaltando il
DIMENSIONI: axLxp gusto del cibo
Prodotto: 119 x 109 x 84 cm Peso del prodotto: 468 kg
Imballo: 79 x 110 x 76 cm Peso prodotto imballato: 70,3 kg la ruggine
Cod. art.: 22511004

Coperchio e braciere in acciaio smaltato per prevenire

Pratico ripiano per tenere a portata di mano gli

strumenti di cottura

*5 anni di garanzia su coperchio e braciere contro la perforazione ma non
contro la ruggine / La garanzia non si applica sulla normale usura.

Le caratteristiche tecniche ed estetiche possono essere soggette a variazione

Senza preavviso.
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